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Cenlile Ospile.,
nel darle il benvenuto. desideriamo informarla che le pielanze preparate con la massima cura nella
noslra cucina conlengono ingredienti che possono provocare allergie o intolleranze alimenlari.

[ a preghiamo allresi di lenere presenle che, in virtu della lavorazione, delle pietanze offerte
polrebbero contenere tracce degli ingredienti indicali:

Creme e condimenti in cui vi sia anche

in piccole dosi.

II\['TH A GUSCIO

Mandorle, nocciol omuni, noci di acagit,
noci pecan, e Pis hi, tranne frutta a
ur1hzmla per la fabbricazione di distillati

"alcool etilico di origine agricola.

ldllt‘ usato per Jd fa}rl
inclusi 1'alcool etilico |1| origine agric nla

granchi e simili.

Prodotti Alimer

se in |-:""--

€ vino.

Marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, aragoste,

vitamine nuumpnm:!l come :-lu arificante nella birra

@»@»‘i@@%@ @Q
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SENAPE
Prodotti a base di senape.
Si pud trovare nelle salse e nei condimenti.

SOIA £ DERIVATI

roppi,
0, vzati per la
fabbricazione di l’il.ﬂl“af! a]r-r_nhm, incluso I"aleol
etilico di origine agricola a base di grano e orzo.

Sta in pezzi che all'interno di preparati per zuppe,

salse e concentrati vegetali.

ANIDRILE SOLFOROSA E SOLFITI
In concentrazioni superiori a 10 mg o 10 mg/L
in termine di SO 2 totale.

Prodotti a base di lupini.

UOVA E DERIVATI
Uova e prodotti che le cont come maionese,

emulsionati, pasta all'uovo.

Sara cura del nostro Staff del Ristorante fornirle ogni informazione e spiegazione in merito ai detlagli degli ingredienti
ulilizzali nelle varie preparazioni e nelle proposie del giorno, in conformila al regolamento UL F169/2011

St avvisa la clientela che alcuni prodotli possono essere surgelati



A

00000 00

i b P

Centile Ospile,
nel darle il benvenulo, desideriamo informarla che le pietanze preparale con la massima cura nella
nostra cucina contengono ingredienti che possono provocare allergie o intolleranze alimenlari
La preghiamo allresi di lenere presenle che. in virlu della lavorazione, delle pielanze offerle

polrebbero conlenere lracce degli ingredienti indicali:

ARACHIDI E DERIVATI
Creme e condimenti in cui vi sia anche

in piccole dosi.

FRUTTA A GL

Mandorle, nocciole, no i, noci di acagii,

MOLLU

cannolicchi

Marini e d’acqua d , scampi, aragoste,

granchi e simili.

Prodotti a base di sesamo.

Prodotti Alimer

se in piccole |

di pesce uti ta come supporio | reparati di
vitamine o carotenoidi come chiarificante nella birra

€ vino.
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SENAPE
Prodotti a base di senape.
Si pud trovare nelle salse e nei condimenti.

SOIA | DERIVATI

Prodotti derivati come: latte di soia, tofu, spaghetti

maltodestrine e a

one di distillati aleolici, incluse I'aleol

etilico di origine agricola a base di grano e orzo.

atl per zuppe,

salse e concentrati vegetali.

ANIDRICE SOLFOROSA E SOLFTTI
In concentrazioni superiori a 10 mg o 10 mg/L
in termine di SO 2 totale.

LUPINI

Prodotti a base di lupini.

UOVA £ CERIVATIT
Uova e prodotti che le contengono come maionese,
emulsionati, pasta all’uovo.

Sara cura del nostro Statf del Kistorante fornirle ogni informazione e spiegazione in merito ai dettagli degli ingredienti
ulilizzali nelle varie preparazioni e nelle proposle del giorno. in conformita al regolamento UF F16€9/2011

* e - - - - -
Stavvisa la clienlela che alcuni prodolli possono essere surgelali



1. Invollino Primavera (Spring holls)’ 1.50 €
7. Invollino al curry (Curryroll)’ 350 €
3. Sfogliatini D'Aragosta (I rawn Crackers)’ 2.50 €
1. Toast di Gamberi consesamo (Shrimp loast with sesame]™ 7 4,00 €
). Baozi al vapore ripieno di carne e verdwre 3.00 €
[steamed bread with meal and vegelables)
0. Pane fritto (Irvied bread]™ 2,00 €
/. Edamame’ ' 5,00 €
£. Camberelliin salsa cocktail (Shrimps in cocklail sauce) > 1,50 €
9. Antipaslo misto di pesce (I'ixed fish appelizer)” ' 6590 €
10. Ravioli di maiale al vapore (Steamed pork dumpling]* >0 4,50 €
11. Anacardi sale e pepe [Cashews sall and pepper) - 68,00 €
12. Ravioli brasati (Fraised dumpling)” €0 5,00 €

13. Ravioli di gamberi al vapore (Steamed shrimp dumpling)* > 5,00 €
1. Ravioli di verdura al vapore [Sleamed vegelable cdumpling) - 4,00 €

15. Zuppa di asparagi congamberi( \sparaqgus soup wilh prawns] " 4,50 €

10. Zuppa di Wanton [Soup Waton]* " 450 €
I'1. Zuppa agro - piccante [ \qgro - spicy soup) " 41,50 €
1. Zuppa digranchio conasparagi (€ rab soup with asparaqus) 4,50 €
19. Zuppa di pomodoro e uova (fomato soup and eqgs]) " 4,50 €
20. Zuppa di alghe (Seaweed soup) " 4,50 €

21. Zuppa di mais con pollo (Corn soup with chicken) " 150 €



272.  Spaghelti di soia con frutli di mare alla piasira’™

[Soy noodles with grilled seafood)

23, Spaghetli disoia con carne, piccante
(Soy noodles with meat. spicy}

24.  Spaghelli di soia con gamberelli, piccante” "
[Soy noodles with shrimps. spicy)

75, Spaghelti di soia con verdure miste
(Soy noodles with mixed vegelables)

26. Spaghetti diriso con verdwre miste "
~ [RNice noodles wilh mixed vegetables)

76A. Spaghelli diriso con verdure e gamberi” "
(Rice noodles with vegelables and pra wns)

20F. Spaghetli diriso con gamberi alla piastra’ "
(Rice noodles wilh grilled prawns)

21. Spaghetti diriso con frutlti di mare™" "
[Rice noodles with sealood]

6. Tagliatelle con gamberi (1 oodies wilh prawns)™ "

20A. Tagliatelle con verdure miste” (1 oodles wilhmixed veq)
20D, Tagtiatelle con frulti di mare (1 oodles with seafood ) >+

~ 79. Udonconverdure e gamberi "

[Udon noodles with prawns and vegelables)

3. Cnocchidiriso congamberetlifiice dunplings wilh shrimps] "

31, Riso alla cantonese [Canlonese rice)

L

32.  Riso con verdure miste [hice with mixed vegelables] "

33.  Riso bianco al vapore (\While steamed rice)

4. Riso con gamberi saltali (kice wilh sauteed prawns)”
35.  Riso al curry (hice with curry) "

36. Chao-Ian(Chao-Tan)>t"

JOA. Riso con pollo [rice with chicken]"

) L

1,00 €

6.00 €
6,00 €
5,90 €
6,00 €
6.50 €
100 €
1.00 €

6.50 €
6.00 €
1.00 €
1.00 €

6.00 €
5,00 €
5,00 €
250 €
5,50 €
5,00 €
6.00 €
5,00 €



7. Camberoni fritti allimperiale (I vied king prawns)™ " 10,00 €
36. Camberoni alla griglia (Crilled prawns)™ 10,00 €
19, Gamberoni in salsa chili (I rawns in chili sauce] ™ 10,00 €
10. GCamberetli con sale e pepe (Sall and pepper shrimps)® 650 €
41. Gamberetli in salsa piccanle (Shrimp in Spicy Sauce o 150 €

47. Camberelli in salsa curry (Shrimp in Curry Sauce)” ! 150 €
43. Camberelli in salsa agro-dolce™ 150 €

(Shrimp in an agro-sweel sauce)

44, Camberelli con anacardi (Shrimp with cashew nuls]™#> 150 €

15. Spiedini con gamberelli alla griglia™ 6,50 €

(Skewers wilh grilled shrimp)
6. Camberelli sallali con zenzero™ 150 €

| (Sauteed shrimp with ginger)
4 7. Camberelti con misto di verdura™ 150 €

! (Shrimp with mixed vegelables)
8. Pesce al vapore (Steamed fish)** 16/20 € sq
19, Pesce aglio e olio (Iish. garlic and oil) “* 186/20 € sq
I 50. Gamberetli con bambu e funght™ 150 €

(Shrimps with bamboo and mushrooms)

| ;. 51 Camberelliin salsa dilimone (Shrimps in lemon sauce]™ 150 €

| 52. Calamari conbambu e funghi**« 150 €
X (Squid with bamboo and mushrooms)
53 Calamari in salsa chili (Squid in chili sauce]” ! 150 €

%1. Calamari con peperoncino (Squid with chilli)” " 150 €



_

5. Pollo con bambu e funghi™

[Chicken wilh bamboo and mushrooms)
50. Pollo in salsa chili (Chiclken in chili sauce]”
5/. Pollo con anacardi (€ hicken wilh cashews]
56, Pollo conmandorle [Chicken wilh almonds)**!

59. Pollo alla griglia in salsa zenzero™*
(Crilled chicken in ginger sauce)

00. Pollo con gamberetti e funghi”

[Chicken with shrimps and mushrooms)
C1. Pollo con salsa curry (Chicken with curry sauce)”
62. Pollo con salsa limone [Chicken with lemon sauce]™’
03. Pollo consalsa agro-dolce (Chicken wilh sweel-sour sauce]™’
(/1. Pollo con peperoni (Chicken wilh peppers)™
05. Pollo fritlo [Iried chicken]"’
0. Pollo con verdure miste [Chicken with mixed vegelables)*
¢7. Pollo con patate [ hicken wilh polaloes]*

C£. Analra arrosto con aromi (hoast duck with aromas)”!

£9. Analra con bambu e funghi”
(L uck with bamboo and mushrooms)

70. Anatra in salsa chili (I uck in chili sauce)”

- 71. Anatra insalsa di soia (I uck in soy sauce]™!

1.00 €

1.00 €
1,00 €
100 €
1,00 €

1.00 €

1.00 €
100 €
1,00 €
100 €
100 €
1.00 €
100 €

8.00 €
8,00 €

8,00 €
6,00 €



72. Manzo con bambu e funghi™ 150 €

(Feel wilh bamboo and mushrooms)

73. Manzo in salsa chili (I eef in chili sauce]™ 150 €
71 Manzo insalsa d’Ostriche (I el in Oyster sauce]” ' 150 €
75. Manzo con peperoni (I cef wilh peppers)”™ 150 €
76. Manzo al cwrry (I eef curry)”* | 150 €
717. Tesa di vitello con cipolle [\eal rump with onions)™ 150 €
76. Tesa di vitello con patate (\eal rump with polaloes)™ 150 €

79. Maiale con bambu e funghi®'

(I ork with bamboo and mushrooms) 1,00 €
£0. Maiale in salsa agro-dolce (Fork in an agro-sweel sauce]” ' 1,00 €
£1. Punline di maiale ai cinque aromi™ " 1.00 €

(Fork spikes wilh five flavors)
£2. Maiale con verdure miste (I orl with mixed vegelables) ! 1,00 €
£3. Punline di maiale con salsa agro-dolce”™ " 1,00 €

(T ork spikes wilh agro-sweel sauce]

&4, Tau-fu in salsa chili ( Taw-fuin chili sauce)! | 6,00 €
5. Tau-fu con gamberetti (Tau-fuwith shrimps) ! | 1,00 €
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&0. Fesa di vitello con porri alla piastra®! 9,00 €
(\eal rump with grilled leeks)
&1. Tesa divilello con patate alla piastra™! 9,00 €

(\eal rump with grilled potaloes)

&6, VMisto di pesce alla piastra (I ixed grilled fish)* 10 10.00 €

£9. Gamberi piccanti alla piastra” " 10,00 €
(Spicy shrimps on the plale)

90. Gamberoni con porri alla piastra’ '« 11.00 €
(Frawns with grilled leeks)

91.  Rane alla piastra (grilled frogs)* *>? VA ORS

92. Pollo con palate alla piastra” ¢ 6,00 €

[Chicken wilh grilled polaloes)

93.  Omelette con gamberetli (Omeletie wilh shrimps) ™" 6.00 €
94. Omelette con pomodoro [Omelette with lomalo) " 6.00 €

95. Verdure miste saltate (I ixed Sauleed Vegelables) 590 €
90. Germogli saltati di soia [Sauleed sprouls of soy)! 590 €
97. Funghi e bambu sallati(Sauteed mushrooms and bamboo)' 9,90 €
96. Tunghetli saltati [Sauleed mushrooms)' 9.090 €




- MENU" ITALIANO -

Antipasti di mare
Carpaccio di Eranzino marinato'
Pepata di cozze'
Zuppella ai frulli di mare "’

Polpo con palate’ _
Cozze e vongole gratinale '’

Antipasti di terra
Cran tagliere [con gnocco fritto + 3,50 €}’
Presaola rucola e grana’
Crudo di Parma e mozzarella di bufala’
Formaggi misti’
Bruschetla con pomodorino fresco’
PBruschetta con crema di olive -’

Pruschella con pancetla e zola’ |
Tarlare di manzo con capperi e olive taggiasche

10,00 €

150 €
10,00 €
12,00 €
10,00 €

10,00 €
6,00 €
11,00 €
150 €
1,00 €
100 €
5,00 €

10,00 €



Primi Puatthi
Spaghelli aglio, olio e peperoncino '’
Tagliatelle al ragu "'
Gnocchi di patate al gorgonzola e pistacchio /"
Pappardelle ai funghi porcini '
Pappardelle mare e monti” "
Risotlo alla monzese
Risollo porcini e zafferano’
Spaghetti alla carbonara "
Penne panna e prosciutto '
Penne amalriciana ’
Penne all arrabbiata ’
Fasla ai quatiro formaggi
Pasta al pesto genovese '’
Tagliatelle con speck e zafferano '’

150 €
6,00 €
9,00 €
10,00 €
12,00 €
11,00 €
11,00 €
8,00 €
8,00 €
6,00 €
150 €
9,00 €
8,00 €
12,00 €



Primi Puatti di Pesce

Cnocchi di palate ai gamberetli e asparagi”™’

Linguine al cartoccio con frulti di mare™ "
Risollo scampi e zucchine™

Risolto ai frutti di mare*"

Spaghelti allo scoglio™" -’

Spaghelli alle vongole veraci’

Taglialelle gamberelti e Zucchine™ "

Penne al salmone "'

Paccheri con granchio™

Paccheri ai frutti di mare*" >

Pappardelle con gamberelli e asparagi”
Tagliatelle con scampi, Zucchine e pomodorini™’
Linguine allastice [x 2 persone. su prenolazione} **’
Spaghelli con vongole , gamberelli, Zucchine e porcini”

11,00 €
16.00 €
11,00 €
13.00 €
13.00 €
13,00 €
[VABOR S
10,00 €
[VABORS
15,00 €
| VA ORS
13,50 €
30,00 €
15,00 €



Secondi di carne

Coslala di manzo alla grigia *"
Cotolelta alla milanese * '
Cotoletia alla primavera™ "
Filetto di manzo al pepe verde "’

Misto di carne alla griglia

Tagliata di manzo con rucola e grana’

Filetto di manzo alla griglia

Scaloppine di pollo al limone’

Tagliata di controfiletto con funghi porcini’

Fiorentina (su prenolazione)

Filetlo con funghi porcini*’
Contornt

Insalatona

- Insalata mista

Patatine fritte”™’

Spinaci lessi’

Crocchelle di patate™’

Verdure grigliate

Verdure di stagione

[agiolini lessi

Caroline lesse

‘Palatine rustiche fritle ’

18/20 € sq
10,00 €
12,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
10,00 €
20,00 €

sq
20,00 €

150 €
100 €
4,00 €
1,00 €
1,00 €
4,50 €
1,50 €
4,50 €
1,00 €
450 €



Secondi di Pesce

Camberoni gratinali”

Scampi gratinali»’

Salmone alla griglia‘

Salmone al pepe rosa '’

IVisto pesce gratinalo’ '’

Camberoni alla catalana™

Pesce spada alla siciliana®

Aslice alla catalana [su prenolazione)®
Branzino al sale (su prenolazione)*
Camberoni alla diavola®”

Cran misto di pesce alla griglia”
Pranzino al forno con patate e olive
Branzino alla griglia *

Cran fritto misto™ "

Trancio di pesce spada alla grigiia
Camberoni alla griglia™

- Coperto e servizio 150 € -

15,00 €
20,00 €
13,00 €
15,00 €
20,00 €
15,00 €
15,00 €
30,00 €
18,00 €
12.00 €
16,00 €
18,00 €
16,00 €
13,00 €
1,00 €
VAV ORS

* - . - L] . .
Si avvisa la clientela che alcuni prodotti possono essere surgelati



